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DISTINGUIR LOS ‘
HONGOS

Curso intensivo de micologia, dirigido a personas
Interesadas en el conocimiento de los
hongos en general

25Y 26 DE OCTUBRE ¢ 2019 « CUEVAS DEL VALLE, AVILA

Ademas se incluye armonia de setas y vinos de la Bodega Diez Siglos
D.O. Rueda.

Ven, aprende con nosotros y llévate de regalo el libro "Setas de
Avila, Guia Basica de Campo" junto con una navaja setera.




DESARROLLO DEL CURSO

OBJETIVOS
e Adquirir unos conocimientos basicos de micologia Libro de setas, navaja setera, material
» Aprender a distinguir las principales setas comestibles de sus didactico

parecidas toxicas
e Conocer la importancia de los hongos en la naturaleza
Conoceralgunastécnicas de cocinay conservacion de setas

Degustacion de setas

Armonia devinosy setas

Permiso para recoleccion didacticapor
montes regulados
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METODOLOGIAY
CONTENIDOS

 Ensenanzapersonalizadaadaptadaal
nivel de conocimientos del alumno

e Conferencias y presentaciones

e Salida al campo con profesor y monitores
para recolectar setas

o Taller practico para la identificacionde
especies

» Taller practico de cocina desetas
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INSCRIPCION Y

PRECIO

Por teléfono: 920 383 003

Email: amagredos.av@gmail.com
Precio: 60 €

Plazas limitadas

Amagredos es una ASOCIACION SIN ANIMO DE LUCRO. El precio del curso se
corresponde con los gastos de material didactico, desplazamiento y manutencion

de profesores, monitores y otros (organizacion, publicidad, utiles, degustacion,
cata tecnica, etc.)

PROFESORES

o Rafael AramendiSanchez.Ingeniero T.Forestal.Vicepresidente
de la S.M. Amagredos

e Horacio GonzalezFernandez. Presidentedela S.M. Amagredos

o Carlos Aramendi Campon. Tecnologo de Alimentos y Joven ,
Catador en Vinos ltalianos por ALMA, "Scuola Internazionale SABADO 26
di Cucinaltaliana"

De 10:00a 13:00 h.

Senda micologica guiada
Taller practico para el
reconocimiento de especies
De 16:30 a 20:00 h.

Practicas conclaves para

Salon Cultural, C/del Ayuntamiento Viejo
Cuevas del Valle (Avila)

VIERNES 25 identificar especies

Setas comestiblesy sus parecidas toxicas
De 18:00 a 22:00 h. Como cocinar y conservar las setas
Presentacion y entrega de material Elaboracion practica de cocina de setas
Conceptos basicos de micologia i Degustacion de setassilvestres
Importancia de los hongos en la Naturaleza Armonia de setas y vinos de la Bodega
Consejos generales y normas de recogida Diez Siglos D.O. Rueda

Grandes grupos de hongos

SOCIEDAD MICOLOGICA

AMAGREDOS

CUEVAS DEL VALLE - AVILA
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